Z@R Ausbildungszentrum Aarwangen
Restaurant

ZAR Emmental- Oberaargau AG
Wynaustrasse 101
CH - 4912 Aarwangen

Www.zar-ag.ch

info@zar-ag.ch
Tel 0629164020




Unsere Kernkompetenz ist die realitatsnahe, einsatzorientierte
Aus- und Weiterbildung

Die ZAR AG ist das dynamische Ausbildungszentrum im oberaargauischen Aarwangen. Als regional verankertes
Unternehmen bieten wir unseren Kunden auch ausserhalb unseres Kurswesens eine optimale Infrastruktur,
um Schulungen, Seminare und Ausbildungen in jeglichem Rahmen durchzufihren.

Wir legen grossen Wert auf Qualitat und bieten unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern einen sicheren Ar-
beitsplatz. Wir respektieren alle gesetzlichen Vorgaben und legen einen grossen Wert auf Nachhaltigkeit und
Umweltschutz.

Ein attraktives Gastronomieangebot rundet unser Tatigkeitsfeld ab. Unser 6ffentlich zugangliches Restaurant
bietet allen Gasten eine geschmacksvolle und ausgewogene Verpflegung.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!



Restaurant

Lassen Sie sich in unserem gemutlichen Restaurant von
frischen Kreationen unseres Kiichenteams verwdhnen.
Wir bieten saisonale Gerichte an und verwenden regio-
nale Produkte und Schweizer Fleisch.

Wir bieten unsere Kreationen und Dienstleistungen
auch gerne in Form eines Caterings an. Bei Interesse
freuen wir uns Uber |hre Kontaktaufnahme.

Es wlrde uns sehr freuen, Sie in unserem Restaurant
begrissen zu durfen!




Verpflegungsmoglichkeiten Kurse

Wahrend unseren Kursen bieten wir Ihnen verschiedene Verpflegungsmdglichkeiten an. Alle anderen Bezlge
kénnen Sie den jeweiligen Preislisten entnehmen. Jede Verpflegungsmaoglichkeit beinhaltet ein reichhaltiges
Mittagessen a discretion mit Suppe und Salat.

(Seaniwiop) Sey JaqgjeH
(SeayiwydenN) Sel JaqjeH

(Sel J4azuen) ajeyasnedieuiwas

Vor dem Kurs 1 Kaffee X X
1 Gipfeli X X
Pause Vormittag |1 alkoholfreies Getrank oder Kaffee X X
Obst X X
1 Geback oder Sussware X X
1 kleines Sandwich
Mittagessen a Tagessuppe X X X
discretion
Salatbuffet X X X
Tagesmenu (auch Vegi) X X X
1 alkoholfreies Getrank X X X
1 Kaffee X X X
Kleines Dessert
Tee
Pause Nachmittag |1 alkoholfreies Getrank oder Kaffee X X
Obst X X
1 Geback oder Sussware (excl. grosse Sandwich) X X
Nach dem Kurs |1 alkoholfreies Getrank oder Kaffee X X
Wahrend der Mineralwasser im Klassenzimmer X X X
Schulung -
Mineralwasser pro Klasse und Tee am Ausgabestandort
Preis in CHF 45.- | 30.- | 30.-

. Das Bezugsrecht gilt pro Person
o Mengen und Bezlge kénnen nicht kumuliert oder kompensiert werden

. Es gelten die aktuellen AGB der ZAR AG



Getrankeangebot

Mineralwasser still/laut
Mineralwasser still/laut

Sussgetranke

Coca Cola / Coca Cola Zero
Rivella

Apfelschorle Ramseier
IceTea mit Zitronenaroma
Orangensaft

Sinalco

Red Bull
Sussgetranke (auf Bestellung)

Biere
Brandloscher (4,8 Vol.%)
Appenzeller Quollfrisch (5,3 Vol.%)

Weine
Tosone Vino Bianco (12.5 Vol.%)
Ancora Galotta-Merlot (13.0 Vol.%)

Warme Getranke
Kaffee/Espresso
Milchkaffee/Cappuccino/Latte Macchiato/Espresso Macchiato

Tee (diverse Sorten)
Ovomaltine/Schoggi

Weitere Getranke besorgen wir auf Wunsch und beraten Sie gerne!

5dl Pet
1,5 It Pet

5 dl Pet
5dl Pet
5 dl Pet
5dl Pet
33 cl Pet
5 dl Pet

25 cl Alu
1,51t

33l
50 cl

75 cl
75 cl

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

3.50
6.00

3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50

3.50
8.00

3.50
5.50

CHF 19.00
CHF 28.00

CHF
CHF

CHF
CHF

3.00
3.50

3.00
3.50



Apero / Znuni / Zvieri

FUr Ihren Anlass oder lhre individuelle Verpflegung, bieten wir Ihnen eine breite Palette an Mdglichkeiten an.
Auf Anfrage bereiten wir selbstverstandlich auch gerne andere Gerichte zu und beraten Sie bei der Wahl der
Kreationen aus unserer Kuche. Fur externe Konsumation wird der Mehr-Aufwand separat offeriert.

Znuni / Zvieri

Verschiedene Gebacke Stk.
Sandwich gross Stk.
Sandwich klein Stk.
Apéro

Nassli, Sacks und Chips p. P.
Kase und Fleischplatte p.P

Apéro klein excl. Getranke (3-4 Positionen zur Auswahl) p.P

Apéro mittel excl. Getranke (5-6 Positionen zur Auswahl) p.P

Apéro gross excl. Getranke (7-8 Positionen zur Auswahl) p.P

Positionen zur Auswahl! Stk.

v Pikante Sables mit Gruyere und Rosmarin

v Mini Hotdog mit versch. Saucen/Fullungen

v Gewdirzte Cashewkerne (Curry, Wasabi, Mexican) v Mini Burger mit Hackfleisch oder Pulled Pork

v Gebrochener Parmesan im Weckglas

v Mini Meatballs mit Tomatensauce

v Focccia mit Krdutern und getrockneten Tomaten v Mini Momos mit Gemiise und Fleisch gefiillt

v Verschiedenes Blitterteiggebdck

v Saisonstippchen

v Bldtterteigschnecken gefiillt mit Oliventapanade, v Risotto (Geschmacksrichtung?)

Basilikumpesto oder Tomatenfrischkdse
v Marinierte Oliven
v Datteln in Speckhdille
v Speckzopf

v Mini Kdsequiche / Mini Quiche Lorraine

v Mini Spinatktichlein / Mini Broccoliquiche
v Mini Wurstweggen

v Mini Wienerli im Teig

v Crostini mit Frischkése, Salami, Schinken, Ei, Thon v Mini Satay- Pouletspiessli mit Erdnusssauce

v Crostini mit Gemiisesalat und Minze
v Tomaten- Basilikumbruschetta

v Mini Schinkengipfeli
v Mini Friihlingsrolle mit sweetandsour

v Mini Sandwich (Tomaten- Mozzarella, Salami, Schinken, v Mini Pizzas / Mini Flammkuchen

Kdise, Ei, Thon)

v Mini Flammkuchenrollen oder Pizzarollen

v Belegte Brétchen (Ei, Thon, Schinken, Salami, Sellerie, v Mini Knoblauchknoten

Pouletcurry, Kése)

v Mini Bldtterteigtaschen mit Spinat und Feta

v Tomaten- Mozzarella- Spiessli mit Basilikumpesto v Chili con Carne im Schélchen
v Gemdusestdngeli mit verschiedenen Dipsaucen (Curry, — , pMah Mee im Schéli

Cocktail, Krduterquark)
v Wildlachs- Meerrettichroulade mit Rucola
v Apfel- Kasesalat im Gldsli

v Falafel- Balls mit Dipsauce
v Poulet- Sweet and Sour mit Basmatireis
v Kichererbsen- Gemtise Curry mit Reis

v Belugalinsen- Gemlisesalat mit Senf- Honigdressing im

Glasli
v Fruchtspiessli

CHF 2.50
CHF 5.50
CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 13.50
CHF 13.00
CHF 19.50

CHF 26.00
CHF 3.25




Menuvorschlage

Fur Ihren Anlass oder lhre individuelle Verpflegung, bieten wir Ihnen eine breite Palette an Menuvorschlagen
an. Auf Anfrage bereiten wir selbstverstandlich auch gerne andere Gerichte zu und beraten Sie bei der Wahl
der Kreationen aus unserer Kiche. Fur externe Konsumation wird der Mehr-Aufwand separat offeriert.

Vorspeisen serviert

Saisonale Suppe

Gruner Salat

Gemischter Salat

NuUsslisalat mit Ei und Speck (Saison)

Warme Gerichte serviert (Vorschlage)

Schweinsschnitzel mit Schweinssteak
Champignonsrahmsauce mit hausgemachter Kréuterbutte
Nudeln, Saisonales Gemtise Pommesfrites

Pfirsich mit Rahmrosette Saisonales Gemdise
R/r?'dsha'ckbraten Paprika- Rindsgeschnetzeltes
Krauterjus

Hausgemachte Spétzli

Rosmarinkartoffeln ) .
Jf Saisonales Gemiise

Saisonales Gemiise

Kasseler Braten
Krduterjus
Kartoffelgratin
Saisonales Gemiise

Pouletragout sweet and sour
Jasminreis
Gemdse

Schweinshaxen cremolata
Krduterjus

Bramata Polenta
Saisonales Gemiise

BBQ Pouletunterschenkel
Safranrisotto
Saisonales Gemiise

Grill-Plausch (draussen) Selbstbedienung
verschiedene grillierte Fleischsorten,
Salate vom Buffet

Beilagen nach Auswahl

Tagesgerichte (Selbstbedienung)

Tagesmenu inkl. Salat, Suppe + hausgemachter Tee (kalt)
Tagessuppe

Salatbuffet (Glasschali)

Salatbuffet (grosser, weisser Teller)

Brunch

p.P
p.P
p.P
p.P

CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 7.00
CHF 9.00

Aargauer Schweinsbraten

mit Zwetschgen
Krduterjus

Kartoffelgratin, Saisonales Gemiise

Pouletgeschnetzeltes

mit Curry- Kokossauce

Pilawreis

Saisonales Gemdise, Friichtegarnitur

Pouletschenkelsteak

Krduterjus
Pilawreis
Saisonales Gemiise

Schweins- Picatta
Tomatensauce
Spaghetti
Saisonales Gemiise

CHF 33.00

Preis variabel
Stk.

Stk.
Stk.

p.P

CHF 3.00
CHF 4.00
CHF 10.00

nach Aufwand



Desserts

Unsere hausgemachten Desserts runden das Angebot des Restaurants ab. Gerne beraten wir Sie und stellen
das Dessert nach Ihren Winschen zusammen.

Dessertkreationen (serviert)
Gebrannte Creme mit Schlagrahm

Frischer Fruchtsalat

Sudssmost-Creme

Schoggi-Haselnusskuchen

Panna Cotta mit Fruchtgelees

Vermicelles mit Rahm (Saison)

Tagesdessert (Selbstbedienung)

Anlass-Planung

CHF 6.50
CHF 6.50
CHF 6.50
CHF 5.50
CHF 7.00
CHF 6.50
CHF 2.50

Als Gedankenstitze zur Planung lhres Anlasses, finden Sie nachfolgend einige wichtige Punkte.

v

v

v

Datum
Beginn & Ende
Dauert das Fest langer als 00:00 Uhr?

Wer organisiert, wer hilft? (Name, Anschrift,
Telefon)

Anzahl Gaste (Kinder/Kleinkinder)
Tischanordnung und Bestuhlung
Darbietungen

Technische Hilfsmittel (Musik, Projektor etc.)

Dekoration, Blumen

v

v

v

Spezialmenus (Vegetarier etc.)
Willkommensgetranke / Apéro
Speise & Getrankeauswahl

Programmablauf des Essens (Unterbriche /
Reden / Spiele / Tanz)

Kaffee, Spirituosen Schlummertrunk—wo,
wer zahlt?

Mendukarten
Kosten & Bezahlung (Anzahlung/Rechnung)
AGB: Fragen?



Kontakt

Kontaktieren Sie uns, wir helfen Ihnen gerne weiter!

ZAR Emmental- Oberaargau AG
Wynaustrasse 101
CH - 4912 Aarwangen

www.zar-ag.ch

info@zar-ag.ch
Tel 0629164020



